
    ⼤きさの⽬安
4号 直径12㎝ 2∼4名様⽤
5号 直径15㎝ 4∼5名様⽤
6号 直径18㎝ 6∼7名様⽤
7号 直径21㎝ 8∼10名様⽤
8号 直径24㎝ 11∼15名様⽤
9号 直径27㎝ 15名様以上⽤
10号 直径30㎝ 20名様以上⽤
７ｃｍ×18ｃｍ 5∼7名様⽤

〇表⺬価格は税込みです。
〇�すべての商品を当店の厨房にてお作りしています。
〇⽣菓⼦ですので、お召し上がりになるまで必ず冷蔵庫にて保存してください。
当⽇中にお召し上がりください。要冷蔵。
〇デザインが写真と異なる場合がございます。
〇季節によって種類が異なる場合がございます。夏から初秋頃は苺の⼊荷が不安定なため
別のフルーツを使⽤する場合があります。
〇お電話、店頭にてご予約を承っております。
〇⽣クリーム、チョコ⽣クリームは前⽇の午前中までにご予約ください。その他はできる
だけ１週間以上位前にご予約ください。できる場合もございますのでスタッフにお尋ねく
ださい。キャンセルは前⽇までにお願いします。定休⽇、休⽇は除きます。
〇お名前・メッセージお書きいたします。
〇デコレーションケーキをお買い上げのお客様はろうそくを１∼１５本までサービスでお
付けいたします。16本以上は⻑いろうそくを10の位、短いローソクを1の位でおすすめし
ております。（1６歳の場合⻑いろうそく1本と短いろうそく6本という感じです。）
〇12⽉20⽇∼12⽉25⽇のクリスマス期間中は別カタログをご⽤意いたしますので、
このカタログからはお選びいただけません。

La pasticceria Aya

フルーツタルト
いちごタルト

春・冬限定

4号￥3,495 
5号￥4,896 
6号￥6,486 
7号￥8,254 
8号￥11,165 
９号￥16,075
10号￥20,818

5号
￥4,038

6号
￥5,468

7号
￥7,085

チョコ⽣クリーム⽣クリーム
または

チョコ⽣クリーム

フルーツ多め

トルタ・ディ・チョッコラータ
⽊いちごと

ホワイトチョコムース
クラシック・オ・ショコラ

⽇本モンブラン

さっぱり⽢酸っぱい⽊苺のムースと、⾼級
ホワイトチョコレートムースのおいしい

組み合わせです。

しっとりふわふわココアスポン
ジに、チョコレート味の⽢さ控
えめでコクのある厳選⽣クリー
ムといちごを2段サンドしてい
ます。
夏・秋はいちごの⼊荷が不安定
のためシャインマスカットにな
る場合がございます。

⾼級チョコレート、濃厚⽣クリーム、ココ
アパウダーを混ぜ合わせて焼き上げた、
濃厚ずっしりチョコレートケーキです。

ココアスポンジにチョコレー
ト味の⽣クリームを２段サン
ドしてガナッシュクリームを
コーティングしてココアパウ

ダーをかけました。

5号�￥4,341

5号
￥4,139

5号
￥4,330

5号
￥4,241

6号
￥5,615

7号
￥7,141

5号
￥4,341

夏・秋はいちごの⼊荷が不安定のため
サンドのフルーツっがシャイン

マスカットになる場合がございます。

4号￥3,177 
5号￥4,451 
6号￥5,896 
7号￥7,504 
8号￥10,150 
９号￥14,614
10号￥18,925

Catalogo di torta decorativeCatalogo di torta decorative La pasticceria AyaLa pasticceria Aya

当店⾃慢の柔らかしっとりふわ
ふわスポンジに、⽢さ控えめで
コクのある厳選⽣クリームと
いちごを2段サンドしています。
夏・秋はいちごの⼊荷が不安定
のためシャインマスカットにな
る場合がございます。

4号￥3,177 
5号￥4,451 
6号￥5,896 
7号￥7,504 
8号￥10,150 
９号￥14,614
10号￥18,925

⽣クリーム

レアチーズ

ケーゼクーヘン

オペラ マルジョレーヌ
ピスタチオ

レモンのきいたシンプルなベイクドチー
ズケーキです。バニラの⾹りのタルト

⽣地とよく合います。

レモンとねっとり⽔切りヨーグルトを
クリームチーズと混ぜ合わせた、
さっぱりとしたチーズケーキ。

ペロリといけちゃいます。

当店⾃慢のスポンジ⽣地にカスタードクリーム、
濃厚⽣クリーム、栗の⽢露煮を2段サンドして表⾯
に�⽩あんを混ぜた栗のペーストを絞っています。

お酒がきいてます。

クッキー⽣地を敷いてアーモンドクリームを絞
って焼いたタルト⽣地にたっぷりのカスタード

クリームと季節のフルーツのせました。

クッキー⽣地を敷いてアーモンドクリームを絞
って焼いたタルト⽣地にたっぷりのカスタード
クリームといちごまたはシャインマスカットを

のせました。各種季節限定です。

アーモンドパウダーをつかったダックワーズ⽣地
にチョコレートクリーム、バニラクリーム、

ピスタチオクリームをサンドしました。

アーモンド⽣地に、コーヒーシロップをたっぷり
しみこませ、コーヒー味バタークリームと
チョコレートクリームをサンドしました。

お酒がきいた⼤⼈のケーキです。

ふわふわのロール⽣地に
イチゴ味の⽣クリームを

たっぷりロールしました。

4号
￥2,893

5号
￥4,167

5号
￥3,517

7号
￥6,839

7cm×18cm 
￥4,491

7cm×18cm
￥4,130㎝

ラ・パスティッチェリア・アヤ

Phone026-217-2234
〒380-0803

⻑野県⻑野市三輪８丁⽬52-24
定休⽇ ⽕曜⽇ 不定休あり

シャインマスカット
タルト 夏限定

苺⽣クリームロール

��18cm 
￥3,010

要冷蔵


